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SOLICITARE DE OFERTA
Referitor la: privind achizitia publica — CARNE S| PRODUSE DIN CARNE - C A Arieseni.

Prin prezenta, va rugam sa ne transmiteti o oferta pentru achizitionarea de < CARNE S| PRODUSE DIN
CARNE> in felul in care acestea sant enumerate in CAIETUL DE SARCINI.

In vederea elaborarii unei propuneri financiare pentru produsele mentionate , operatorii
economici interesati vor accesa si descarca - CAIETUL DE SARCINI- de pe site-ul Directiei Judetene pentru
Sport si Tineret Alba www.djstalba.ro.

Pentru relatii suplimentare va rugam sa va adresati la adresa de e-mail: djst.alba@mts.ro in atentia
domnului MAXIM ALEXANDRU.

Pretul ofertei, exprimat in lei,fara TVA, va fi ferm, neajustabil si valabil pe toata perioada de derulare a
contractului. Oferta castigatoare va fi cea care are costul cel mai scazut.

TOATE PRODUSELE TREBUIE OFERTATE. LIPSA UNUI PRODUS DIN “ LISTA DE CANTITATI” VA DUCE LA
DECLARAREA OFERTEI CA NECONFORMA.

Valoarea estimata a achizitiei este de 28.800 lei fara TVA
Costurile de livrare vor fi suportate de catre furnizor.
Modalitati de depunere a ofertei:

1. Oferta financiara: in catalogul SICAP pana la data de 13.06.2018

2. Oferta tehnica: privind prevederile din CAIETUL DE SARCINI si Declaratia privind conflictul de
interese se va transmite la adresa de e-mail djst.alba@mts.ro sau la sediul autoritatii
contractante la adresa : Alba lulia, str. Dr. loan Ratiu nr.34.

3. Ofertantii au obligatia de a trimite o informare de incarcare a ofertei in SICAP pe e-mailul
autoritatii contractante djst.alba@mts.ro pana la aceiasi data.
Ramanem in speranta unei viitoare colaborari fructuoase.

DIRECTOR EXECUTIV, INTOCMIT,
STANEA F{ORIN /"v"‘“ ”%,;\, MAXIM ALEXANDRU
) )m_z.f'.nlu /\
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/J [‘m DOCUMENTATIA DE ATRIBUIRE

privind aplicarea procedurii de achizitie publica- INCREDINTARE DIRECTA -
pentru atribuirea contractului de achizitie publica

PACHET CARNE S| PRODUSE DIN CARNE- COD CPV 151000000-9

DOCUMENTATIA DE ATRIBUIRE- reprezinta acele documente care contin cerintele formale,

tehnice si financiare, care permit descrierea obiectiva a contractului de achizitie publica si pe baza caruia
operatorul economic isi va elabora oferta.

Documentatia de atribuire cuprinde:
a) Sectiunea | — CAIETUL DE SARCINI

INTOCMIT,
MAXIM ALEXANDRU




CAIET DE SARCINI

« Furnizare de produse alimentare » — (carne si produse din
carne)

LOTUL NR. 1:

« CARNE DE PORC, CARNE DE VITA S| PRODUSE DIN CARNE»
\l\

1. SPECIFICATIILE SI CANTITATILE PRODUSELOR:

LISTA DE CANTITATI
CARNE DE PORC
1. | Pulpa porc, etichetat cu termen de valabilitate Kg 250
2. | Ceafa porc, etichetat cu termen de valabilitate Kg 200
3. | Cotlet porc pachet 1-4 kg, etichetat cu termen de Kg 200
valabilitate
4 | Carne de porc lucru kg 140

Produsele din LOTUL Nr.1 vor fi livrate congelate/refrigerate !!!

2. PROPRIETATI ORGANOLEPTICE :

Aspect: la suprafat3, peliculd uscats, sa fie curata, fard cheaguri, nemurdarita de continut
intestinal sau de alte impuritati, curatati de contuzii sau de parti hemoragice; in sectiune, usor
umeda; tendoane lucioase elastice §i tari; suprafete articulare lucioase; lichidul sinovial limpede;
tesutul conjunctiv alb-sidefiu si elastic: la camea refrigeratd, la atingerea cu degetul senzatie de rece,
fara a se lipi.

Culoare: la suprafat3 pelicula de culoare roz pana la rogu; la sectiune culoare




caracteristica.

Consistenta: ferma si elasticd, atat la suprafata, cat si in sectiune; umele ce se formeazi la
apésare cu degetul revin repede; sucul din carne se obtine greu si este limpede.

Miros: caracteristic; placut.
3. CONDITII TEHNICE:

Ofertantul va prezenta o declaratia de conformitate, data de producator pe proprie
raspundere n conditiile standardului SR EN - 45.014 (criterii generale pentru declaratii
de conformitate). Declaratia de conformitate trebuie sa fie insotitd de rezultatele
obtinute la verificarile efectuate asupra produselor de catre furnizor.

Astfel, ofertantul va prezenta un buletin de analizd sau orice alt document, eliberat
de catre un organism de analiza, care sa poata da posibilitatea autoritatii contractante
de a face verificari privind conformitatea ofertei cu conditile minimale de calitate
solicitate prin prezentul caiet de sarcini.

4. CONDITII DE MARCARE:

La etichetarea produselor livrate se vor respecta intocmai prevederile H.G. nr.
106/2002 privind etichetarea alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare.
Produsul se marcheaza vizibil, prin stantare, sau orice alt mod cu semnul distinctiv al

unitatii producatoare.

Aceste variante de marcare vor contine urmatoarele specificatii : societatea producatoare,
data fabricatiei, termenul de valabilitate.

La etichetarea produselor livrate se vor respecta intocmai prevederile H.G. nr.
106/2002 privind etichetarea alimentelor, cu modificarile $i completarile ulterioare.
Produsele vor fi ambalate in atmosfera protectoare .

Produsele vor fi ambalate in vid pentru a elimina suspiciunea ca de la producator pana la
consumatorul final , produsele trec prin mai multe maini.

Umiditatea produselor livrate sa fie conform normelor.

Retetele producatorului vor fi avizate de organele abilitate.

Fiecare firma sa prezinte

1. Standardul European de calitate ISO 9001 — pentru productie, pentru transport , pentru

depozitare .
2. Standardul European de calitate 1SO 9002 — pentru productie .



LOTULNR. 2:

« PRODUSE DIN CARNE»

1. SPECIFICATIILE SI CANTITATILE PRODUSELOR::

Nr DENUMIRE PRODUS U/M | CANTITATE

crt

1. | Muschi de porc file afumat etichetat cu termen de Kg 80
valabilitate

2. | Kaiser din pulpa porc, etichetat cu termen de Kg 40
valabilitate

3. | Pastrama porc etichetata cu termen de valabilitate Kg 40

4. | Sunculita de porc, etichetata cu termen de Kg 40
valabilitate

5. | Sunca presata de porc etichetata cu termen de Kg 50
valabilitate

6. | Carnati proaspeti de porc Kg 80

7. | Coaste Kg 50

8. | Virsli Kg 60

9. | Cremvursti de porc Kg 80

10. | Salam imperial/regal/potcoava Kg 20

11. | Salam ltalian, etichetat pe bucata Kg 50

13. | Salam de sunca, etichetat pe bucata Kg 40

14. | Salam de vara uscat, etichetat pe bucata Kg 180




3. PROPRIETATI ORGANOLEPTICE :

Aspect: la suprafats, peliculd uscats, sa fie curata, fara cheaguri, nemurdariti de continut
intestinal sau de alte impuritati, curatati de contuzii sau de parti hemoragice; in sectiune, usor
umeds; tendoane lucioase elastice si tari; suprafete articulare lucioase; lichidul sinovial limpede;
tesutul conjunctiv alb-sidefiu i elastic; la camea refrigerats, la atingerea cu degetul senzatie de rece,
fara a se lipi.

Culoare: la suprafatd peliculd de culoare roz pana la rosu; la sectiune culoare
caracteristica.

Consistenta: ferma si elastica, atat la suprafata, cat si in sectiune; urmele ce se formeazi la
apasare cu degetul revin repede; sucul din came se obtine greu si este limpede.

Miros: caracteristic; placut.

2. CONDITII TEHNICE:

Ofertantul va prezenta o declaratia de conformitate, data de producator pe proprie
raspundere in conditile standardului SR EN - 45.014 (criterii generale pentru declaratii
de conformitate). Declaratia de conformitate trebuie si fie insotitd de rezultatele
obtinute la verificarile efectuate asupra produselor de citre furnizor.

Astfel, ofertantul va prezenta un buletin de analizi sau orice alt document eliberat
de catre un organism de analiza, care s poata da posibilitatea autoritatii contractante
de a face verificari privind conformitatea ofertei cu conditile minimale de calitate
solicitate prin prezentul caiet de sarcini.

Ofertantii care nu sunt producatorii unui anumit produs ofertat vor prezenta o copie a licentei

de fabricatie a producitorului, pentru atestarea dreptului de a desfisura activititi in domeniul
productiei de produse alimentare, eliberati de Ministerul Agriculturii, Alimentatiei si Padurilor,
conform 0.G.42/1995 privind productia de produse alimentare destinate comercializirii si
O.M.A.A.P. nr. 357/2003 pentru aprobarea Regulamentului cu privire la acordarea, suspendarea
si retragerea licentelor de fabricatie agentilor economici care desfisoara activitati in domeniul

productiei de produse alimentare.
3. CONDITII DE MARCARE:

La etichetarea produselor livrate se vor respecta intocmai prevederile H.G. nr.
106/2002 privind etichetarea alimentelor, cu modificirile si completarile ulterioare.
Produsul se marcheaza vizibil, prin stantare, sau orice alt mod cu semnul distinctiv al

unitatii producatoare.



Aceste variante de marcare vor contine urmatoarele specificatii : societatea producatoare,
data fabricatiei, termenul de valabilitate.

La etichetarea produselor livrate se vor respecta intocmai prevederile H.G. nr.
106/2002 privind etichetarea alimentelor, cu modificarile $i completarile ulterioare.
Produsele vor fi ambalate in atmosfera protectoare .

Produsele vor fi ambalate in vid pentru a elimina suspiciunea ca de la producator pana la
consumatorul final , produsele trec prin mai multe maini.

Umiditatea produselor livrate s fie conform normelor.

Retetele producatorului vor fi avizate de organele abilitate.

Fiecare firma s& prezinte

4. Standardul European de calitate ISO 9001 — pentru productie, pentru transport , pentru

depozitare .
5. Standardul European de calitate 1SO 9002 - pentru productie .

B. CONDITII DE LIVRARE:
1. TERMENE:

Produsele vor fi livrate esalonat, prin grija furnizorului, in functie de necesarul
autoritatii contractante, necesar transmis pe bazi de comanda saptdmanald, cu minim
48 de ore Tnainte de livrare.

2. DOCUMENTE INSOTITOARE :
Lotul de produse trebuie sa fie insotit de urmatoarele documente:
- factura fiscala;

- certificat de calitate si garantie pentru cantitatea livrata:

- buletin de analiza al fiecarui lot de produs in parte;

3. EXPEDIERE $| TRANSPORT:

Expedierea produselor este in sarcina furnizorului si potrivit conditiei de livrare, se va
face cu mijloacele de transport ale furnizorului si in prezenta delegatului acestuia.

Transportul va fi efectuat la Centrul de agrement Arieseni si suportat _de_catre
fumnizor.

Transportul se face in vehicule inchise, izolate, fara miros strain, neinfestate, ricite in
prealabil sau prevazute cu instalatie frigorific, pentru a asigura mentinerea
temperaturilor prevazute pe tot timpul transportului.

Fiecare transport va fi insotit de un certificat de calitate si de celelalte documente previzute de




legislatia in vigoare. In aceste documente trebuie s se mentioneze si ora livrarii.

Ambalajele de transport trebuie sa asigure pastrarea integritatii si calitiii camii pe timpul
transportului si depozitarii, ele trebuie s fie curate, uscate, far4 miros.

Produsele livrate trebuie sa fie insotite de factura fiscals si avizul de insofire

C. RECEPTIA PRODUSELOR:

Receptia calitativa va consta in:
- probe aspectuale si organoleptice;

- analizele fizico-chimice si bacteriologice de laborator, daca este cazul, care se vor
efectua la organism de analiza neutru, autorizat de organele in drept pentru efectuarea
unor asemenea analize, acceptat de catre ambele parti, pe cheltuiala furnizorului.
Aceste probe se efectueazi cu cantititi de produse prelevate prin sondaj. Cantititile
necesare analizelor se vor asigura gratuit de furnizor, suplimentar, fata de cantitatea
livrata. In situatia Tn care cantitatea livrata se compune din mai multe loturi de fabricatie,
receptia calitativa se efectueaza prin prelevarea unor cote egale din fiecare lot.

D. CONDITII MINIME DE CALITATE:

La_momentul receptiei madrfii, termenul de valabilitate al roduselor nu

trebuie sa depdseascd jumétate din termentul inscris pe ambalajul produsului sau

in certificatul de calitate.
In certificatul de calitate se va mentiona si termenul de valabilitate.

Furnizorul va raspunde pentru calitatea produselor livrate, in termenul de valabilitate,
persoana juridica achizitoare fiind in drept sa solicite inlocuirea gratuiti a celor depreciate in
interiorul acestui termen.

Persoana juridicad achizitoare isi rezerva dreptul de a reface analizele privind calitatea
bunurilor la un laborator specializat, in orice moment anterior sau ulterior achizitiei.

Costurile suplimentare determinate de testarea calitatii bunurilor vor fi suportate de catre
ofertanti.

Rezultatele determinarilor vor fi consemnate in buletinele de analiza emise de aceasté
unitate.

Ofertantul castigator raspunde pentru calitatea produselor in termenul de garantie,
persoana juridicad achizitoare fiind in drept s& solicite Tn interiorul acestor termene, inlocuirea
gratuitéd in maxim 24 ore a lotului necorespunzitor.



Ofertantii care nu sunt producitorii unui anumit produs ofertat vor prezenta o copie a
licentei de fabricatie a producitorului, pentru atestarea dreptului de a desfisura activititi in
domeniul productiei de produse alimentare, eliberati de Ministerul Agriculturii, Alimentatiei si
Padurilor, conform 0.G.42/1995 privind productia de produse alimentare destinate
comercializdrii si 0.M.A.A.P. nr. 357/2003 pentru aprobarea Regulamentului cu privire la
acordarea, suspendarea si retragerea licentelor de fabricatie agentilor economici care desfigoari

activitd{i in domeniul productiei de produse alimentare.

Ofertantii vor prezenta documente care sa ateste dreptul de punere pe piata
a produselor, iar ofertantul va avea obligatia de a prezenta in acelasi timp cu
documentele de transport a produselor, buletine de analizd pentru fiecare
produs livrat gi unde este cazul si certificate sanitar veterinare si de calitate.

Pentru carne si produsele din carne furnizorii au obligatia de a prezenta
certificate de calitate si aviz sanitar _veterinar. Produsele trebuie sa
corespunda din punct de vedere organoleptic, trebuie sa fie etichetate individual
conform normelor legale in vigoare din care sa reiasa data fabricatiei, termenul
de valabilitate, continutul produselor, etc.

Produsele trebuie sa fie in concordanta cu standardele de calitate prevazute
de legislatia romana.

E. INFORMATII SUPLIMENTARE:

in tabelele celor dou3 loturi sunt precizate cantitstile maxime necesare. Exist3 posibilitatea
ca, pe timpul derularii contractului, in functie de fondurile disponibile, autoritatea contractanta sa
reduca aceste cantitati sau sa le mareasca.

Pentru informatii suplimentare privind conditiile stabilite in prezentul caiet de sarcini, puteti
suna la Directia pentru Tineret Judeteana Alba, la nr de tel: 0258/834510.

iINTOCMIT,
MAXIM ALEXANDRU



